y

PLATETS | VI « El Masnou 2021 Del 25 de juny al 4 de juliol

L'Escuracassoles és un recorregut enogastronomic per
i e trenta establiments del municipi que us permetra gaudir
A Ajuntament P , d’'una oferta gastronomica singular, maridada amb vins
5.‘ Enoturisme del lell isaidi d lusi
Y del Masnou e la DO Alella o vermut Cisa i dissenyada exclusivament
DO Alella per alocasio.
www.escuracassoles.cat




DAVID PASTISSER

C. Sant Miquel, 19 16 16 95 67

661 84 07 42 - @cafecentralelmasnou

Port esportiu
9355551 02-w

3 __ Pl. Espanya, 6
5 93 555 09 25 - www.clubdetapes.cat

t Tartar de salmo

'ﬂ Pg. Prat de la Riba, 70
" 696 40 78 67 - www.atipat.es

Muffin amb crema de

Entrant per compartir de !
passid i xocolata negra

minifregit de producte
elaborat a casa, arros a
banda de calamars,

cloissesiallioli d’all negre.

i In-Vita Blanc

Inclou: Menu + 2 copes vi
@ Preu per persona: 35€

T Platet de braves Atipa’t i
> arros de pop.
q i Vermut Cisa blanc o

negre i Pansa Blanca
de Raventos d’Alella

Ostra amb cogombre
adobat amb vermut Cisa

t Mandonguilles amb
pansa blanca

!

i Vermut Cisa blanc

La Nurieta de

Raventos d’Alella @ Preu per persona: 2,10€

| i La Nurieta de
Raventos d’Alella
o Inclou: Platet + copa vi
O Preu per persona: 15€

Inclou: Platet + vermut
@ Preu per persona: 5 € Inclou: Platet + copa vi

Inclou: Menu maridatge @ Preu per persona: 3 €

@ Preu per persona: 22 €

ECOLANIA

Pl. Catalunya, 4
655 19 99 97 - @ecolania

Cistella de Sant Pere:

una galeta, dues boles
de gelat (de vermut Cisa i
mandarina) i una catania.

C. Italia, 50
690 87 73 85 - www.barentremans.com

il .
S Pg. Port esportiu, 85-86

l 935 40 51 54 - www.salero.net

Mariscada (gambes verme-
lles, llagostins, zamburifias,
cossos, boques, llagostaisis &
escamarlans)

Pansa Blanca de
Raventos d’Alella

Port esportiu, Club Nautic
93 555 29 09 - www.restaurantelnautic.cat

' C. Florsi Calcat, 17
93 540 02 45 - www.cachirulo.com

!

i GX d’Alta Alella

Port esportiu, local 72

\ 9351941 39 - www.flapperselmasnou.com

Tataki de tonyina amb
reducci6 de vermut Cisa

Aperitiu calent compost
de patates braves,
croquetes de carn dolla i
calamars a 'andalusa,
perfecte per compartir

! L’'esqueixada dels pebrots
(esqueixada de brandada
de bacalla d’Islandia)

i Titiana Pinot Noir
Inclou: Platet + copa vi Parxet

© Preu per persona: 13€

Inclou: Platet + 2 copes vi
@ Preu per adues
persones: 14,90 €

© Preu per persona: 4,5€

i Pansa Blanca d’Alta Alella X
Inclou: Mariscada per a dues

persones +ampolla de vi
@ Preuperadues persones: 70€

(imprescindible reserva prévia)

Inclou: Platet + copa vi
Inclou: Plat + copa vi © Preu per persona: 8€

@ Preu per persona: 15 €

Pg. Prat de la Riba, 81
635 61 05 52 - @barlapenyaocata

Pg. Prat de la Riba, 41
93031 67 65 - @lapicanaburguer

& PL Nova deles Dones del Textil, local 11-12

“‘* 93776 34 64 - www.lafina.cat

Entrepa de cansalada
viada

e ‘ C. Buenos A

93 504 90 90 - www.lamagnolia.es

t Entrepa trabucaire de galta
cuinada amb vi d’Alella,
ceba amb reduccié de vi,
ruca i formatge emmental.

’Escurapostres,

Amanida de rotllets de
porcié de pastis de poma

’ salmoé amb Philadelphia,
nous, alvocat, tomaquet i
vinagreta de coriandre

t SSam the red chicken Miniburguer amb peraamb
t vi, foie i formatge comté o
miniburguer de calamars
en pa de cendra amb maio-
nesa de kimchi (a escollir)
Vermut negre Cisa o
Pansa Blanca de Raventds

d’Alella (a escollir)

Inclou: Platet + copa vi
@ Preu per persona: 7,50 €

Pansa Blanca

Les Campanes de Lima d’Alta Alella @ Preu per persona: 1,5 €
de l'Artesa del Temps
Inclou: Platet + copa vi

i Pansa Blanca de
% @ Preu per persona: 8 €

i Pansa Blanca de
Raventos d’Alella

Inclou: Platet + copa vi Raventds d’Alella

© Preu per persona: 8,90 € Inclou: Platet + copa vi

@ Preu per persona: 14 €

Inclou: Plat + copa vi
@ Preu per persona: 8,90 €

IRINA SANZ

20 E PASTISSERIA CREATIVA

C. Tomas
62519 02 45

q Port esp 5 75-93 5557703

www.lasantarestaurant.com

C. Sant Felip, 17 - 696 67 16 39

@restaurantelasabrosita

C. Barcelona, 2 Pl Dr. Ramon y Cajal, 2 - 93 555 52 55

www.rtebarmediterraneo.com

93238 18 90 - www.elmasvell.com asanz.com

’ Terra, mari foc
(cheesecake de llimonai
mango en format
individual)

Pintxo d’hamburguesa
de vedella de Girona amb
verduretes (migdies)

Cistellet de pasta
de fullamb picada
mediterrania

T Tamal: blat de moro
molt amb farina de blat
farcit de carn de porc

. ! Hummus de cigrons
R amb amanida de quinoa,

Y| guacamole, picode galloi
natxos casolans.

] t Braves Mas Vell

i Vermut negre Cisa

y Vermut Cisa

blanc o negre

Inclou: Platet + 2 copes
vermut

@ Preu per adues
persones: 9€

i Vermut negre Cisa i Sepo de Raventés d’Alella

i Les Campanes de Lima " @ Preu per persona: 3,5 €
de ['Artesa del Temps Inclou: Platet + copa vi

@ Preu per persona: 4 €

Inclou: Platet + vermut
@ Preu per persona: 5€ Inclou: Platet + copa
vermut

@ Preu per persona: 3€

Inclou: Platet + copa vi
@ Preu per persona: 8,90 €

P PASTISSERIA
MIQUEL

= C. Pere Grau, 59

= 9355506 61

C. Mare de Déu de Lourdes, 10
(plaga del Mercat Vell) - 617 23 55 85

C. Barcelona, 3
93 540 97 50 - www.vinsidivins.com

C. Roger de FI

* X C. Italia, 7
93 555 01 88 - www.restauranteorfila.es

‘ 930 25 81 61- www.traamici.cat

PL Ocata, 5
62310 86 61 - @petitcafemasnou

Masnovina (base de pa
de pessic enrotllat amb
crema catalanaiun bany
de licor de conyac, amb
crema catalana cremada
per sobre i un toc final
de gelatina de poma)

Q § Pastaamb mantega i
pecorino trufat o pizza de
nous i gorgonzola.

mel-litzada amb vermut
Vermut Cisa

Arros cremos de botifarra
escabetxat i ous eco

esparracada, verduretes i
bolet de temporada

1 Aletes amb mel i gingebre t Popets amb ceba cara-

T Amanida russa amb verat
Parvus Syrah

d’Alta Alella i Sarriera de

Pansa Blanca o Pansa Raventés d’Alella
Rosada de Raventds

d’Alella

, i Vermujito coctel amb

La Nurieta de
Vermut Cisa

Raventés d'Alella Inclou: Platet + copa vi

: + i
# @ Preu per persona: 8,35€ Inclou: Platet + copa vi

3 W © Preu per persona: 10,40 €

‘2

Inclou: Platet + vermujito |
© Preu per persona: 9,90 €

Inclou: Plat + copa vi

@ Preu per persona: 14 € @ Preu per persona: 2,80€



000060
006600

Vermut negre Vermut blanc Pansa Blanca Pansa Rosada Sarriera
Cisa Cisa Raventods d’Alella Raventds d’Alella Raventds d’Alella

o ® 13)
o i

©
%)

liestuanl
%
Garnatxa Pansa Blanca Parvus Syrah Testuan 3 Les Campanes
Alta Alella Alta Alella Alta Alella Testuan deLima

L’Artesa del Temps

La Nurieta Sepo
Raventés d’Alella Raventos d’Alella

In Vita Titiana Pinot Noir
Parxet

L’Escuracassoles és un recorregut enogastronomic per trenta
establiments del municipi que us permetra gaudir d’'una oferta
gastronomica singular, maridada amb vins de la DO Alella o vermut Cisa
i dissenyada exclusivament per a l'ocasio.

Podreu gaudir d’aquestes propostes del 25 de juny al 4 de juliol (ambdos inclosos).

Com funciona?
1. Tasteu els platets, plats o menus que us ofereixen els diferents

establiments

Cada establiment participant oferira una proposta gastronomica (pot ser un platet, plat o menu)
maridada amb vi DO Alella o vermut Cisa. Per cada proposta que tasteu, aconseguireu un segell.
Per poder votar cal emplenar un minim de cinc tastos de diferents establiments.

(Vegeu les propostes a les pagines centrals d’El Masnou Viu o wwv.escuracassoles.cat.)

2. Completeu la butlleta
Un cop aconseguits els segells, afegiu les vostres dades en aquesta butlleta.

3. Dipositeu aquesta butlleta a les urnes que trobareu a 'OAC,
a I'Oficina de Turisme (Casa de Cultura) i al Mercat Municipal
(Edifici Centre).

4. Entrareu en el sorteig de tres experiencies enoturistiques a La Terra

de la Pansa Blanca
Les persones guanyadores, seran informades per telefon o correu electronic.

Quin establiment votes com a guanyador? |

Nom i cognom |

Adreca electronica |
Mobil |

Informacié sobre la proteccié de dades personals

D’acord amb larticle 13 del Reglament (UE) 2016/679, de 27 d’abril de 2016, relatiu a la
proteccié de les persones fisiques pel que fa al tractament de dades personalsi a la lliure
circulacié d'aquestes dades, les vostres dades seran tractades per 'Ajuntament del Masnou,
com a responsable d’aquestes dades.

Més informacié: https://www.escuracassoles.cat/protecciodades

L
‘ Ajuntament
()
¥ del Masnou

Enoturisme
™ DO Alella

www.escuracassoles.cat



