PLATETS I VI « El Masnou 2022 Del 25 de juny al 3 de juliol

TR

Establiment guanyador
de I'edici6 2021

L'Escuracassoles és un recorregut enogastronomic per trenta-tres establiments del municipi que us

permetra gaudir d’'una oferta gastronomica singular, maridada amb vins de la DO Alella o vermuts del
Masnou i dissenyada exclusivament per a l'ocasio.

www.escuracassoles.cat
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Ajuntament del Masnou ,'?g Enoturisme
DO Alella




Pg. de Prat de la Riba, 100 ; 5 ant Miquel, 19
635 61 05 52 - www.calafarrera.com g \ 661 84 07 42 - @cafecentralelmasnou

Pg. de Prat de la Riba, 9
935557511

Sardinaisalmo
marinats amb salmorejo
de vermutiun musclo
en escabetx

Hamburguesa de
cuadebou

! Mini crazy burguer

i Vermut Cisa i Vermut Cisa

i Vermut Cisa

@ Inclou:
Platet + vermut
Preu per persona: 4 €

@ Inclou:
Platet + vermut
Preu per persona: 5,50 €

@ Inclou:
Platet + vermut
Preu per persona: 4€

'8 DAVID PASTISSER

C. de Flos i Calcat, 17 Port Esportiu, local 35-40

93 540 02 45 - www.cachirulo.com

C. de Sant Miquel, 49-51
606 66 42 63
o

Port Esportiu, Club Nautic

C. de Navarra, 100 - 93 555 34 75
93555 29 09 - www.restaurantelnautic.cat :

www.davidpast

._’ 93 555 00 38 - @peixburleta

I Assortiment de
croquetes casolanes de
bacalla, rostit, gambes i
pernil iberic

Calamars farcits de
gamba, carn, pebrot
escalivat i pinyons

g ! Entrepa vegetal T Panet bao d’anec t Suquet de llamantol T Barquetes del Masnou

i GX d'Alta Alella Syrah de

Bouquet d’Alella

i Pansa Blanca de @ Preu per persona: 2,30€

; i In-Vita Blanc Raventds d’Alella
i GX d’Alta Alella
@ Inclou: Platet + copa vi

Preu per persona: 3,50 €

@ Inclou: Platet + copa vi

@ Inclou: Platet + copa vi
\ Preu per persona: 40 €

Inclou: Platet + copa vi
° P Preu per persona: 9€

Preu per persona: 23,50 € @ Inclou: Platet + copa vi

Preu per persona: 14€

PL Nova de les Dones del Téxtil, local 11-12
93776 34 64 - www.lafina.cat

Port Esportiu, local 85-86 Ctra. de Barcelona, !

93 540 51 54 - www.salero.net

C. d’Italia, 7, local A

93 038 80 44 Y 623544994 - www.kopoke.com riaelcub

T Medallé de filet de vedella Brioix de calamar
amb salsa Pedro Ximénez i

carpaccio de tofona

T Tartar de vedella

1 Brandada de bacalla
amb ou i pebrot picant

t Poke de salmd
amb carbassa escalivada

T Cheese cake

Pansa Blanca ’
d’Alta Alella

Les Campanes de Lima

e Preu per persona: 3€
de 'Artesa del Temps X

| i La Milonga de

i Pansa Blanca Tina 9 de
Mario Rovira Viticultor

i GX d’Alta Alella Raventods d’Alella

9 Inclou: Platet + copa vi

\* Preu per persona: 18,50 €
.

., @ Inclou: Platet + copa vi

@ Inclou: Platet + copa vi
Preu per persona: 7€

@ Inclou: Platet + copa vi
Preu per persona: 33€

@ Inclou: Platet + copa vi
Preu per persona: 14 €

Preu per persona: 9,50 €

. TRINA SANZ
,16 - 3 PASTISSERIA CREATIVA
-]
Pg. de Prat de la Riba, 81
g 635 61 05 52 - @barlapenyaocata

Pg. de Prat de la Riba, 48
93 540 73 09

‘ﬂ

C. de Sant Felip, 17 - 696 67 16 39 Pl. de Catalunya, 2

@restaurantelasabrosita

690 37 50 31 - www.irinasanz.com

Pastis de carbassé

Bomba de iuca farcida T
amb nous i taronja

de picada a ’lhavanera

Blinis farcits de salmé
fumat i formatge
Philadelphia decorats
amb caviar

Broqueta de pollastre a
baixa temperartura amb
salsa satai, sambal de
COCo i cacauets

Entrepa Tremendo
de carxofa confitada i
pernil ibéric

pa, papada i pop
i Pansa Blanca de k i Vermut negre Cisa

Raventds d’Alella @ Preu per persona: 4 €

i Pansa Blanca de
Raventés d’Alella @ Inclou: Platet + vermut

Preu per persona: 11€

Pansa Blanca

i Pansa Blanca de
d’Alta Alella

Raventds d’Alella @ Inclou: Platet + copa vi

¥ © Inclou: Plat + copa vi Preu per persona: 8 €

Preu per persona: 8€

W) PASTISSERIA
MATALI
Pg. de Prat de la Riba, 4
93 555 04 60 - @matali_pastisseria

C. de Tomas Vives, 11
62519 02 45

Guingueta a la platja d’Ocata
610 439 960 - @piroposbeach

’g. de Prat de la Riba, 14
931374122

Pl. de Ramén y Cajal, 2 - 93 555 52 55

www.rtebarmediterraneo.com

Calamar Crunch: calamar
cruixent en pa de brioix
amb maionesa de yuzu

Petit entrepa
de calamar

T Piruleta de foie i

formatge amb pomaii
ceba caramel-litzada amb
cruixent de quicos

t Esqueixada de bacalla T Mousse d’alfabrega

Sepo Panas Blanca

i Vermut negre Cisa
de Raventds d’Alella

i Pansa Blanca de

; i Vermut negre Cisa Raventods d’Alella @ Preu per persona: 3€

@ Inclou: Entrepa + vermut 4 i Vermut negre Cisa
Preu per persona: 10 € @ Inclou: Platet + vermut

Preu per persona: 13,50 €

1 @ Inclou: Platet + copa vi
Preu per persona: 7€

@ Inclou: Platet + copa vi
@ Inclou: Platet + vermut Preu per persona: 11,95 €

Preu per persona: 3€

') PASTISSERIA
MIQUEL
C. de Pere Grau, 59
93 555 06 61

f r
L '- Placa d’Ocata, 11

-

C. d’Italia, 7
930 25 81 61 - @traamici_masnou

C. de la Mare de Déu de Lurdes, 10
617 23 55 85 - @vellmut
—

!

i Pansa Blanca de
Raventods d’Alella

C. de Bar
93 540 97 1sidivins

Port Esportiu, local

93 540 72 29 - @lacapritxosa 93126 85 21 - @wimpirestaurante

Tapa de capipota amb
favetes amb vermut

Musclos del Vins i Divins
amb Pansa Blanca

T Pizza parmigiana
(tomaquet, mozzarella,
alberginia, formatge
parmesa, cirerols i
alfabrega)

Tortel-lini gegant de
llamantoli cranc amb
salsa frutti di mare

Tapa d’olives
arrebossades farcides
d’anxova

t Pastisset de fruites

Sepo Pansa Blanca de k|

Raventds d’Alella

Les Campanes de Lima

de 'Artesa del Temps | @ Preu per persona: 4,30 €

i Pansa Blanca de

Raventés d’Alella

@ Inclou: Platet + copa vi
Preu per persona: 7€

@ Inclou: Platet + copa vi

i La Milonga de
Preu per persona: 8 €

Mario Rovira Viticultor @ Inclou: Platet + copa vi

Preu per persona: 17,90 €

@ Inclou: Platet + copa vi

i Preu per persona: 8 €
— T
——

@ Inclou: Pizza + copa vi
Preu per persona: 16,50€



00

Vermut negre Syrah Pansa Blanca Tina 9 Sepo
Cisa Bouquet d’Alella Raventds d’Alella Raventds d’Alella Raventds d’Alella
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Garnatxa Pansa Blanca La Milonga Les Campanes In Vita
Alta Alella Alta Alella Mario Rovira deLima
Viticultor L'Artesa del Temps

L'Escuracassoles és un recorregut enogastronomic per trenta-tres establiments del
municipi que us permetra gaudir d'una oferta gastronomica singular, maridada amb
vins de la DO Alella o vermuts del Masnou i dissenyada exclusivament per a l'ocasio.
Podreu gaudir d’aquestes propostes del 25 de juny al 3 de juliol (ambdds inclosos).

Com funciona?

1. Tasteu els platets, plats 0 menus que us ofereixen els diferents establiments

Cada establiment participant oferira una proposta gastronomica (pot ser un platet, plat o mend) maridada amb
vi DO Alella o vermuts del Masnou. Podreu valorar cada proposta que tasteu.
(Vegeu les propostes a les pagines centrals d’Fl Masnou Viu 0 a www.escuracassoles.cat.)

2. Completeu la butlleta

A cada establiment hi trobareu butlletes per valorar diferents aspectes de la proposta, de I'1 al 5.
- Presentacio

- Maridatge

- Qualitat/preu

- Proposta en general

Dipositeu la butlleta a l'urna de cada establiment.

3. Participeu en el sorteig

Totes les butlletes de tots els establiments participants entraran en el sorteig
de tres experiencies enoturistiques a La Terra de la Pansa Blanca.

Les persones guanyadores seran informades per telefon o correu electronic.
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N DO Alella




